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NOTICIASA LA CARTA/ actualidad

Jordi Butron, premio nacional al mejor pastelero-repostero de Espana
ENTREVISTA A JORDI BUTRON

Dentro de la cocina de los sentidos de Gourmetour y
mas concretamente la destinada a Tierra, el miércoles 18 de abril, entre

otros colegas particip6 Jordi Butrén con una degustacion de chocolates
varietales y frutas. Como mi interés por el mundo del chocolate, es bien
sabido, aprovechamos para hacerle una entrevista. Jordi Butrén junto a su
socio Xano Saguer crearon EspaiSucre (Espacio Azlcar) hace siete afos
en Barcelona, con la intencidn de atender dos frentes: una escuela de
pasteleria y un restaurante exclusivamente con platos de postre. Los afios
de buen hacer premiaron a Jordi Butrdn como el mejor pastelero de
Espafia en 1998 y recientemente en el 2006 ha conseguido el Premio
Nacional de Gastronomia. Las ganas de seguir haciéndolo bien avalan la
trayectoria de este profesional y su socio.

Jordi Butrén, en Gourmetour. Foto:
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