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The Best Restaurant Dessert 2014

Este afio serd la cuarta edicién del concurso viajando a las instalaciones de

Espaisucre México. Espaisucre reivindica el postre de restaurante como un
elemento con personalidad y cédigos propios, donde el resultado difumina sin

estridencias los limites que separan los conceptos de dulce y salado.
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Jordi Butrén y su socio Xano Saguer, fundadores y promotores de una nueva forma de entender la pasteleria de
restaurante inauguraron en febrero del 2000, el Unico restaurante de postres del mundo, uniendo esta arriesgada
pero meditada idea crean la escuela de postres de restaurante y en noviembre del 2011 clonan su concepto en México
creando Espaisucre México

Espaisucre, la insignia de la cocina dulce , promueve la pasteleria de restaurante con el concurso The Best
Restaurant Dessert, en el que se expresa el talento y la creatividad de estudiantes préximos a ser profesionales de
una nueva disciplina de pasteleria que ha innovado el mundo de la cocina.

La fecha limite de presentacion de recetas sera el 28 de marzo del 2014. Los interesados en participar
deberan presentar dos postres: Postre de restaurante de tema libre y Postre de restaurante Cacao Barry.
Pudiendose presentar hasta tres postres por categoria, pero sélo una receta de cada categoria pasara a la
final.

Se seleccionaran un maximo de 6 finalistas y dos premios: Premio Mejor pastelero de restaurante 2014
designado por el jurado presidido por Pierre Hermé, al que acompafiaran Oriol Balaguer, Pastelerias Oriol
Balaguer; Jordi Butrén & Xano Saguer, Escuela Espaisucre; Guillermo Gonzalez Beristain, Restaurante
Pangea; Ramon Moraté, Chocolate Academy. Vic.; Luis Robledo, Tout Chocolat y Sonia Arias, Restaurante Jaso.
Premio Mejor postre de restaurante Chocolate otorgado el Premio por Cacao Barry.

La tercera edicion de la cumbre gastronémica Mesamérica 2014 en México DF. acogera la 4? edicién del
concurso “The best restaurant dessert” el 19 de mayo del 2014.

http://www.gastroactitud.com/modulo/pistas/the-best-restaurant-dessert-2014/342 . html
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©» Las armonias culinarias
5053

© Hendrick s Kanaracuni, la
2043 ginebra amazénica que todos
querran probar

©» ;Sera Argentina la gran
1584 potencia gastronémica de
Latinoamérica?

€» Menu Mumm: creado por
1521 paco Pérez, inspirado en la F1

©» Taberna Pedraza: tortilla de
1245 patata, quesada pasiega y
mas

©» Mesamérica 2014, la gran cita
1061 e Ia cocina en México
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