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MESANMIERIC

Lo mejor de la comida callejera y las expresiones urbanas

Comida callejera, sencilla y un apartado de postres
Los ponentes de Mesamérica
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Ponencias de comida callejera y un apartado de postres

Por Mariana acho

Como cada ario, Mesamérica estaré llena de presentaciones y ponencias de diferentes
figuras del ambito culinario, tanto nacionales como intemacionales. Este 2014, los temas
principales seran las expresiones urbanas y la comida callejera, diferentes expertos
compartiran sus experiencias e incluso el arte de la cocina se unira a otras como la literatura
y la mixologia.
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Danny Bowien

Este cocinero de origen coreano llega a México para hablar del éxito de su restaurante
Mission Chinese, en San francisco (y su proxima nueva sucursal en Nueva York). Un lugar de
cocina asiatica que le ha valido titulos como Mejor Nuevo Chef de California en la revista
People.

Chilango

David Gelb lemgo .

Cuando este director de cine conocit a Jiro Ono y su restauranie de sushi, sukiyabashi, en el |
metro de Tokio, encontré el material para dar vida a un largometraje documental. En

Mesamérica, el director hablara de su experiencia filmando Jiro, Dreams of Sushi (2011), una
historia sobre cocina y familia. Find e na Fabubonk

David Thompson ui:? Chilango.com @

218,123 people like Chilan

Es australiano pero su carrera y su paladar lo llevaron a Tailandia donde aprendit los
principios de la cocina asidtica. En Bangkok abrio el restaurante Namh, que desde 2012
aparece en la lista de los mejores del munda.

< Qué avances
tecnolégicos en cuestion
de higiene han encontrado
los vendedares de
gamachas chilangas? En

Conoce a l0s cocineros
Invitados de este affo y &
los eventos que se suman
a esta reunion dedicada a
|a gastronemia.

Rodrigo Oliveira Food Trucks en Mesamérica

_ El17 y 18 de mayc los diez

food trucks que

partioparan en

¥ Mesamérica tendran a un
chef inwitado

A este brasilefio la vena cucinistica le viene de familia. Su restaurante Mocoto (en la
efervescente ciudad de Sao Paulo) es la herencia de su padre, quien abrio las puertas del
lugar en 1973. Hoy, en manos de Rodrigo, ocupa el lugar numero 16 de The World's 50 Best

(edicion 2013).
Renato Giovannoni TAMBIEN VE
La mixologia, los cocteles y |a barra cobraron relevancia en la esfera de la cocina. Renato Ya el video

Deiras de camaras de la
construccion de la nueva
atraccion chilanga.

Giovannoni, conocido como tato, es uno de esos personajes que ha puesto sabor a las
noches de Buenos aires tras la apertura de floreria atlantico.

Jon Shook Y Vinny Dotolo

El restaurante Animal en Estados Unidos es el proyecto mas conocido de esta pareja de
cocineros que trabajan juntos desde hace mas de una década. su originalidad y su estilo
desenfadado les ha traido reconocimientos de varias publicaciones de gastronomia, como
Food & Wine.

Quinielas, marcadores,
horarios y todo lo que
necesitas saber

José Miguel Garcia

Si hay un cocinero en el DF que sabe de lo que habla cuando habla de tortas (y de cervezas
artesanales) es el propietario de la Barraca Valenciana, en Coyoacan, un lugar familiar al que
José Miguel ha mantenido lleno. actual y barato.

Eifamose Dr. House s&
presentd con su banda de
azz

Juan Villoro
Los chilangos sabemos bien que este escritor es una pluma del futbol, pero en Mesamérica

mostrard su lado trag6n (el gastrondémico) con una reflexion sobre la comida, la ciudad, un
itinerario de antojitos y su consecuencia: la famosa “Revancha de Moctezuma”.

Te traemos un recuento de
|as rolas que le han dado
ritmo al futbol

Alejandra Hurtado

Estudid reposteria en Barcelona y luego regres6 a Chile, su pais natal, para trabajar en
Boragd, uno de los restaurantes mas importantes de ese pais. Después, abrio canela
Pattiserie. Hoy se encuentra rumbo a un nuevo, y dulce, proyecto.

Xano Saguer
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Uno de los exponentes mas importantes de la reposteria de vanguardia. En 2009 abrié al lado
de Jordi Butron el restaurante especializado en reposteria Espaisucre (que hoy tiene una
sucursal y taller en Lomas Verdes), donde se crean y se rompen las barreras de esta
disciplina respecto de la cocina salada.

Sonia Arias

Después del éxito de los postres emplatados del menU de su restaurante, esta repostera
mexicana emprendié el proyecto paralelo Jaso Bakery. Aqui, hay toda una coleccion de
helados artesanales, pasteles hechos a medida y postres de temporada que le han valido un
espacio en esta edicion.

Jordi Butrén

Este repostero barcelonés (socio de Xano Saguer en el mundo dulce y la vanguardia) viene a
la ciudad para lanzar la primera edicion mexicana del reconocimiento The Best Restaurant
Dessert Espaisucre 4th Edition.

Mesamérica

Dénde: Auditorio Blackberry
Cuando: 20, 21 y 22 de mayo
Horarios: A partir de las 10:30 h
Adquiere tus boletos aqui
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