THE NEWS

Deliciosas presentaciones y sabores fue lo que pudimos presenciar en
la etapa final de esta competencia internacional, donde Espafia,
Argentina y México nos brindaron momentos de dulce deleite para
conocer cual de sus obras gourmet los llevaria a convertirse en los
ganadores, compitiendo en dos categorias: “Mejor postre de restau-
rante Cacao Barry” y “Mejor pastelero de restaurante”. Los concur-
santes realizaron magnificos platillos y presentaciones, haciendo

dificil al jurado el poder definir quién seria el ganador.

La premiacién se llevé a cabo en el marco de Mesamérica teniendo
como escenario un capitulo de “Sobremesa”, donde ademas se rindié

homenaje al presidente del jurado, el afamado chef Pierre Hermé,
quien le otorgaria la presea ganadora a nuestra compatriota, la chef
pastelera Elsa Judith Olmos Huerta del restaurante “Corazén de
Tierra” ubicado en Ensenada, Baja California; siendo galardonada con
los dos titulos de la premiacién, dejando a México en alto en el arte de

la pasteleria mundial.

iFelicidades Elsa, que tus creaciones sigan endulzando nuestro
paladar!
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cual se realiza por primera vez en nuestro pais.

Este proyecto, generado en el afio 2005, contard con un
exclusivo jurado, integrado por 12 personalidades del medio
gastron6mico: Roberto Gutiérrez Durén, Pablo Baros,
Alejandro Zarate, Javier Antoja de la Rosa; y los chefs Pierre
Hermé, Ramoén Morato, Oriol Balaguer, Sonia Arias, Luis
Robledo, Guillermo Gonzélez Beristain, Jordi Buitron y Xano
Saguer serdn los responsables de decidir cuél serd el delicio-
s0 postre ganador.

Para endulzarnos atin més la noche, ESPAISUCRE, present6
en el mismo evento el concepto “Dessert Bar”, espacio para
promover la unién de estos profesionales y de los mas altos
representantes de la cocina dulce en México, brindéndonos
una degustacion inigualable con una variedad de postres de
primer nivel.

“The Best Restaurant Dessert” contara con la participacion
de diversos chefs concursantes procedentes de México y
Europa, dando a conocer al ganador en el capitulo de Sobre
Mesa, en el marco de Mesamérica, éste préoximo 22 de mayo
en el auditorio Blackberry.

Estén atentos a los siguientes nimeros de nuestra revista, ya
que le daremos seguimiento a tan importante certamen
informédndoles de todos los detalles.
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